Вопросник по питанию  ___________________________________
	№ п\п
	вопросы для изучения питания
	примечания 

	1
	Наличие  утвержденного меню на стенде  в обеденном зале.

	

	2
	Согласованное примерное десятидневное меню
	

	3
	Наличие  Графика приема пищи обучающимися

	

	4
	Все ли школьники питаются (категории: ОВЗ, ММС, СВО, за счет  средств родителей)? 
	

	5
	Соответствия рациона питания согласно утвержденному меню
	

	6
	Контроль за организацией приема пищи обучающимися (санитарное состояние обеденного зала, обслуживание, самообслуживание)
	

	7
	Вес,  полнота порций блюд

	

	8
	Термометрия блюда

	

	9
	Суточная проба готовой пищи, этикетка (дата и время отбора)
	

	10
	Питьевой режим (дата и время, этикетка имеется или нет)
	

	11
	Состояние столовой посуды (наличие сколов и т.д.)

	

	12
	Наличие уголка потребителя и повара
	

	13
	Журнал контроля рациона питания
	

	14
	Журнал бракеража готовой кулинарной продукции

	

	15
	Технологические карты 
	

	16
	Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции
	

	17
	Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
	

	18
	Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях. Гигрометр имеется или нет, вода 
	

	19
	Гигиенический журнал (сотрудники пищеблока)
	

	20
	Журнал учета проведения генеральных уборок
	

	21
	Журнал учета неисправностей технологического и холодильного оборудования
	

	22
	 Журнал разведения дезинфицирующих средств
	

	23
	Журнал регистрации и контроля обеззараживания воздуха на пищеблоке
	

	24
	Программа производственного контроля 
	

	25
	Журнал входного контроля пищевых продуктов и продовольственного сырья
	

	26
	Складское помещение (хранение продуктов питания, этикетки, ветеринарные справки, декларации соответствия, накладные)
	

	27
	Размещение информации на сайте ОУ
	

	28
	Медицинские книжки (медосмотр, анализ на ротовирус, обучение по санитарии и гигиене)
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